
Encépagement
Syrah, Grenache et Rolle.

Sol
Argilo-calcaire à cailloutis et grès argileux dont une partie est en coteaux.

Climat
Méditerranéen aux influences continentales  : tempéré par une altitude de 300 
mètres et la présence, au sud, des massifs du Mont Aurélien et de la Sainte 
Baume qui isolent notre vignoble des influences maritimes. La montagne Sainte 
Victoire, au nord-ouest, nous protège des excès du Mistral et des rigueurs de 
l’hiver.

Vinification
Issue d’une vendange nocturne, elle débute par un pressurage direct à l’abri de 
l’oxygène suivie d’une fermentation à basse température.

Élevage  
En cuves sur lies fines durant 3 mois, assemblage après filtration.

Dégustation 
D’un rose pâle brillant aux reflets nacre, le nez frais et intense s’ouvre sur des 
notes de fruits rouges frais tels que la framboise, litchi et bergamote. L’attaque 
en bouche sur des arômes floraux (rose) et pomelo dominent pour conclure sur 
une teinte légèrement acidulée et saline conférant ainsi une bonne persistance. 
Servir entre 8°C et 10°C. 
Un indispensable à l'apéritif. Ce rosé sera parfait sur des salades, grillades et 
cuisine méditerranéenne mais également des fruits rouges frais ou cuisinés. 
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AOP CÔTES DE PROVENCE ROSÉ

Le Château de Pourcieux est un domaine viticole familial depuis 1760. Situé à proximité d’Aix en Provence,  il s’étend sur 
une trentaine d’hectares de vignes (certifiées biologiques) en AOP Côtes de Provence & Côtes de Provence Sainte Victoire. 
C’est actuellement la 8ème génération qui s’applique à perpétuer l’histoire familiale.

https://chateau-de-pourcieux.fr

Vignoble familial depuis 1760


